
CUVÉE RÉSONANCE ROSÉ
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE - APPELLATION D’ORIGINE CONTROLÉE

DÉGUSTATION
Sous une belle robe pâle, le nez est gourmand et offre des arômes de fruits 
rouges et blancs (pêche, poire) ainsi que des notes citronnées et amyliques 
(bonbon). La bouche fraîche reste gourmande et douce avec une trame 
acide portant les arômes sur la longueur.

VINIFICATION
La récolte de la vendange est mécanique, très tôt le matin afin d’avoir des 
vins frais à la robe pâle.

LA CAVE COOPÉRATIVE
La Cave coopérative est située au cœur du village de Seillons source 
d’Argens, petit village de campagne perché sur la colline à 388m d’altitude. 
Notre Village est bercé par la source d’Argens qui la traverse. La Coopérative 
regroupe 7 sites:  Ollières, Aups, Esparrons, Saint Julien le Montagnier, Fox 
Amphoux, Barjols et Seillons avec plusieurs Coopérateurs sur près de 385 
hectares.

CÉPAGES
Grenache
Rolle
Cinsault
Syrah

ACCORD METS & VINS
Apéritifs
Coquillages cuits
Cuisine méditerranéenne

TERROIR
Situé à près de 400 mètres d’altitude, le vignoble plutôt jeune est ancré 
dans un terroir continental. Les sols argilo-calcaires et caillouteux offrent 
une belle fraîcheur aux vins.

SERVICE
Servir à 6-8 degrés

CAVE COOPÉRATIVE SAINT-ANDRÉ
52 Rue des plaines de l’aire,

83470 Seillons-source-d’argens
04.94.72.14.10 - cave.st.andre@gmail.com


